
RESTAURANT SCOLAIRE

MOIS DE MAI 2025

05/05/2025 06/05/2025 08/05/2025 09/05/2025

Salade de pommes de terre Salade verte Coleslaw

Fricassée de volaille Omelette au fromage Brandade de poisson

Haricots beurre Pommes rissolées FÉRIÉ Tomme noire (bio)

Emmental Saint-Môret (bio) Fruit

Fruit Mousse au chocolat

12/05/2025 13/05/2025 15/05/2025 16/05/2025

Salade de pâtes Salade de tomates Salade verte Salade de riz

Bœuf braisé Chili sans viande Rôti de bœuf froid mayonnaise Filet de poisson meunière

Choux fleurs persillés Riz (bio) Pommes noisettes Gratin de courgettes

Brie Petit Suisse Coulommiers Bleu douceur

Compote pommes-vanille Beignet au chocolat Fruit Fruit

19/05/2025 20/05/2025 22/05/2025 23/05/2025

Céleri rémoulade Œufs durs mayonnaise Salade verte Salade de haricots verts

Chipolatas Spaghettis aux petits légumes Bœuf bourguignon Filet de poisson sauce normande

Purée de pommes de terre Boursin ail et fines herbes Blé (bio) Épinards

Comté Salade de fruits Saint-Paulin Fromage blanc

Flan vanille nappé caramel Fruit Gaufre

26/05/2025 27/05/2025

Tomates mozzarella Salade verte

Rôti de filet de porc Stick de fromage pané          : Préparation maison

Pennes (bio) Riz à la ratatouille

Camembert (bio) Yaourt

Liégeois Brownie

Origine des viandes

BŒUF : France

PORC : France

VOLAILLE : France

VEAU : France

 LES YAOURTS : Une fabrication artisanale et locale 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

AGNEAU : l'origine ne sera connue que le jour de la livraison. Elle sera tenue à la

disposition des usagers par le biais d'une affiche dans les restaurants scolaires.

Tous nos yaourts proviennent de la Ferme Désiris, située dans l'Ain (Bâgé/Dommartin) ou de la Laiterie Coopérative d'Etrez, 

localisée  au cœur de la Bresse (Foissiat).

Les menus proposés ne sont pas contractuels. Ils peuvent être modifiés suite à des problèmes de livraison ou de production


