Macon capitale de la Bourgogne du sud

Hygiene alimentaire

Hygiene alimentaire et sécurité alimentaire

Vous avez été victime d'une intoxication alimentaire que vous avez contractée dans un restaurant
mdaconnais, votre médecin et vous méme pouvez contacter le service Tranquillité publique et vie
guotidienne afin qu'une enquéte sur place soit réalisée en collaboration avec la DDPP (Direction D
épartementale de Protection des Populations).

Cette enquéte s'efforcera de déterminer siles régles élémentaires d'hygiéne (propreté, respect
de la chaine du froid et de la marche en avant des aliments...) sont respectées.

Sivous avez un projet de création ou de réaménagement d'un commerce de bouche (restaurant,
salon de thé, patisserie, sandwicherie...) vous trouverez des conseils auprés de l'inspecteur de sal
ubrité du service hygiéne et santé et des inspecteurs de la DDPP.

HOTEL DE VILLE DE MACON
Quai Lamartine
71018 CEDEX Mdacon

Accueil physique et téléphonique de Hotel de Ville : du lundi au vendredi de 8h3
0 &12h30 et de 13h30 & 17h00 et le samedi de 9h00 & 12h00.

& 0385397100
Alld Mairie : 0800 337 273

ESPACE PRESSE

https://www.macon.fr/macon-et-vous/salubrite-et-tranquillite/hygiene-alimentaire?



https://www.macon.fr/
tel:0385397100
tel:0800337273
https://www.macon.fr/espace-presse

	Hygiène alimentaire
	Hygiène alimentaire et sécurité alimentaire
	Informations du site


